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Inlagd Viisterdsgurka typ Mor Anna”

1 kg Vasterasgurka
1 msk gula senapsfron
1 hackad gul 16k (jag tog ¥ forsta gangen)
1 dillkrona per burk
1 g Natriumbensoat (2 krm)*

* tillsatts i den heta lagen da lagen ar klar for att hallas pa burkarna

Lag:

2 dl vatten
0,8 dl salt
2,5 dl 12 attikssprit
450 g socker

Fyll burkarna val med tunn skivad gurka, lagg hackad 6k, senapsfrd och
dillkrona pa topp.

Hall 6ver den heta lagen, skruva omedelbart pa locket vél, vand burkarna.

L at sta minst tre veckor innan de anvands.



