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Julsill
Kryddsill i olika inlaggningar. Hallbarhet ca 10-14 dagar.

Ingredienser:
2 dl vatten, kallt, % dl attika 12 %

2 dl socker, 1 tsk krossade svartpepparkorn
2 lagerblad, ca 400 gr inlaggningssill
1/3 purjolok tunt skivad
Smaksattningar:
svartvinbar och apple, havtorn och &pple

chili och lime (1 chili, skal fran 2 lime)

GOr sa har:
Koka upp vatten, attika, socker, svartpeppar och lagerblad.
R6r om sa att sockret loser sig. Lat svalna. Skolj sillen och skar i bitar.
Varva sill med purjo och de andra ingredienserna i en val rengjord glasburk.

Hall pa lagen och satt pa locket. Stall kallt i 2-3 dygn innan servering.



