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Lavendelmarmelad
2-3 apple (1/2 kg cirka)
juice av en citron
20 blomstéanglar lavendel, 2,5 dlI vatten

syltsocker motsvarande vikten pa de passerade dpplena

Koka upp vattnet och tillsatt lavendeln och lat vila i 10 min.
Sila av och behall vatskan. Skala applena och finhacka de.
Koka applena mjuka i lite vatten. Mixa till pure.

Tillsatt citronjuice, socker och lavendelvatskan och fortsétt sjuda pa
lag varme till dess att sockret har sméilt.

Hall upp pa val rengjorda burkar. Satt pa lock.



