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Mildas rabarberpaj

Pajdeg:
2 dl vetemjdl, 2 dl strosocker
100 gram Milda i folie

Fyllning:
500 g rabarber (1 liter skuren i sma bitar)
1 msk strésocker, 1 msk potatismjol

Tillagning:
1. Sétt ugnen pa 225°C.

2. Méat upp mjol och socker i en skal. Lagg i kylskapskallt Milda i sma
bitar och finfordela matfett i mjélet med en gaffel eller med
fingertopparna, till en grynig massa.

3. Skolj och skala rabarbern, om den &r grov. Skar den i tunna skivor.
Lagg den skurna rabarbern i en pajform med ca 24 cm i diameter.

4. Blanda socker och potatismj6l och stro 6ver rabarbern.
5. FOrdela smuldegen 6ver rabarbern.
6. Gradda smulpajen mitt i ugnen, ca 20 minuter.

Servera den nagot avsvalnad med vaniljsas eller glass.



