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Porterbrod (1 limpa)

2 dl grovt ragmjol, 5 dl vetemjol
1 msk malda pomeransskal
2 tsk bikarbonat, 1 tsk salt
1 dl russin, 2 dl porter alt. morkt 0l
2 dl graddfil, 2 msk sirap
Y dl rardrda lingon

Blanda alla torra ingredienser i en bunke.
Ror i porter, graddfil, sirap och rarorda lingon.
Hall i smeten i en smord avlang bakform, ca 1% liter.
Gradda relativt 1angt ner i ugnen i ca 50 minuter i 200 graders ugn.

Stjalp upp brodet pa ett galler, vira om en bakduk, lat svalna.



