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Rabarbersylt med kanel

Kanel ar en god brytning mot rabarbersmaken, lat garna sylten sta till sig
nagon vecka sa vaxer smaken ytterligare.

Du behover:
2 liter rabarber
2 dl vatten, 8 dl socker
2 tsk mald kanel, 2 kanelstanger
2 tsk citronsyra

Gor sa har:
Skoélj och skar rabarbern i bitar.

Koka en sockerlag pa vatten och socker och lagg i kanel och kanelstanger.
Lat sjuda nagra minuter. Ta upp stangerna och lagg at sidan.
Lagg ner rabarbern och citronsyran och lat sjuda cirka 20 minuter.
Skumma val.
Sla sylten pa rengjorda burkar.
Skar eller bryt kanelstangen i mindre bitar och fordela mellan burkarna.

Gott att servera till vaniljglass, kex och vispgradde.



