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Rosengelée

Du behdver:
125 g rosenblomblad,
500 g socker 1/2 liter konc. appeljuice
Gor sa har:
Plocka av rosenbladen och ta bort det vita nedtill (bittert).
Hall kokande vatten éver rosenbladen, lat det sedan svalna.
Lagg bladen pa hushallspapper och lat rinna av.

Koka upp appeljuicen med sockret, tillsatt rosenbladen (spara nagra for dekoration i geléglasen).
Koka tills man kan gora det sa kallat “’geléprovet” (en droppe stelnar i kallt vatten).
Skumma noga.

Halls pa geléglas tillsammans med nagra rosblad i varije glas.
Om gelen inte vill stelna tillsatter man lite Certo, réd férpackning.

Njut av en underbar gele.



